FERMOLACT

TERMOFILO

MEIO DE CULTURA ESPECIFICO PARA BACTERIAS
LACTICAS EMPREGADAS NA INDUSTRIA DO LEITE

FERMOLACT
TERMOFILO

PROPORCIONA
OS NUTRIENTES
NECESSARIOS

INCREMENTA A
POPULACAO
INICIAL DAS
BACTERIAS

NAO ALTERA AS

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

DOS QUEIJOS

AEL

E um ativador especifico para cultivos l4cticos termdfilos
usados na indUstria leiteira para a elaboracdo de
queijos em geral.

As bactérias sGo organismos que apesar de se
encontrarem em seu ambiente predileto, necessitam
de quantidades suficientes de nutrientes a fim de
realizar uma boa fermentacéo.

FERMOLACT TERMOFILO pela sua especifica formulacéo
aporta os nutrientes necessdrios para que as
bactérias otimizem todos seus processos metabdlicos
e garantam étimos resultados.

FERMOLACT TERMOFILO em poucos minutos consegue
incrementar a populagéo inicial de bactérias lécticas
inoculadas, reduzindo assim os tempos de acidificacdo
até em 50% em relacdo ao tempo normal no tanque
em elaboracao, isso se traduz numa reducéo de custos
ofimizando o processo produtivo.
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Fig. 1 - curvas de acjdificacdo com a utilizacdo de

FERMOLACT TERMOFILO a 4 e 10%
FED = Femento direto; M.C = Medio de Cultivo

O uso de FERMOLACT TERMOFILO néao altera
as caracteristicas organolépticas dos queijos
obtidos, mantendo as caracteristicas originais
proporcionadas pelas bactérias utilizadas.

Produtos naturais selecionados ndo OGM.
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MODO DE USO

Preparar uma solucéo de 4% a
10% dependendo do tipo de
queijo que se quer elaborar e
os tempos de acidificacdo que
se quer alcancar

FORMA DE EMPREGO

Dissolver o produto em dgua
deionizada a 40°C agitando
até obter uma solucéo
homogénea.

Esterilizar a 90°C por 20 min.
Esfriar o preparado até 41 a
43°C e inocular diretamente
o cultivo adequado deixado
em incubacdo até que atinja
pH ideal para inoculacdao
no tanque de fabricagdo.
Posteriormente inocular no
tanque na proporcdo de 1 a
1,5% do volume total de leite
a acidificar.

COMPOSICAO

Proteina lactea hidrolizada,
peptonas das caseinicas, sais,
fosfatos, citratos e leite desi-
dratado desnatado.

APRESENTACAO

Sacos de 20 kg

DESCRICAO

Como meio de cultura na
semeadura semi direta das
culturas l4cticas terméfilas.
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